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REGULAMIN OGOLNOPOLSKIEGO KONKURSU

,Bachusowe Potyczki Kulinarne”

I. Sprawy organizacyjne

1.1 Organizatorem konkursu jest Zespot Szkoét 1 Placowek Ksztalcenia Zawodowego
w Zielonej Gorze — Koordynatorzy: Piotr Dubec i Mateusz Halkowicz.

1.2 Konkurs odbedzie si¢ w dniu 26 marca 2020 roku w Zespole Szkot i Placowek
Ksztalcenia Zawodowego w Zielonej Gorze ul. Botaniczna 66.

1.3 Celem konkursu jest przede wszystkim danie szansy pokazania si¢ mtodych
kucharzom ze szkoél gastronomicznych oraz zaprezentowanie jako$ci oraz walorow
smakowych produktow regionalnych i sezonowych regionu lubuskiego we
wspolczesnej aranzacji dan.

Il. Warunki uczestnictwa
2.1 Konkurs jest skierowany do ucznidow szkot gastronomicznych z catej Polski.
2.2 Druzyna konkursowa powinna sktada si¢ z dwoch oséb.

2.3 Potwierdzenie zgloszenia do konkursu powinno by¢ dokonane w formie pisemnej
drogg e-mail na zalagczonych formularzach wraz z opisem technologicznym oraz
wyraznym  zdjeciem  wykonywanej  potrawy i1  przeslane na  adres:
bachusowepotyczkikulinarne@gmail.com

24  Termin nadsylania  zgloszen uptywa 21 lutego 2020  roku.
Decyduje data wplynigcia zgloszenia do organizatora konkursu. Informacja
o zakwalifikowaniu si¢ do konkursu zostanie ogloszona najpdzniej w dniu
28 lutego 2020 roku.

2.5 Formularz ze zgloszeniem uczestnictwa nalezy wypeti¢ tak, aby zawieral czytelne
imi¢ 1 nazwisko ucznibw oraz opiekuna wraz z numerem telefonu
I adresem e-mail oraz pelng nazwe szkoty gastronomicznej zglaszajgcej uczestnikow.
Wraz ze zgloszeniem nalezy dokona¢ akceptacji tresci niniejszego regulaminu.
Ponadto kandydaci zobowigzani sg do zlozenia o$wiadczenia o wyrazeniu zgody na
publikacj¢ ich wizerunku uwiefczonych fotograficznie badZz technikg filmowa
w trakcie konkursu, a takze o nieodptatnym przeniesieniu na Organizatora autorskich
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praw majatkowych do stworzonych przez siebie potraw, uwiecznionych dowolng
technika, rozpowszechnianych we wszelkiego rodzaju mediach.

2.6 Komisja powotana przez organizatora dokona wstepnej selekcji uczestnikow na
podstawie oceny opisu i zdjecia zgloszonej potrawy. Osoby zakwalifikowane do
udzialu w konkursie, zostang powiadomione o dopuszczeniu do konkursu do dnia 28
lutego 2020 roku. W przypadku braku mozliwosci uczestnictwa w konkursie, komisja
wybiera zawodnika rezerwowego sposrdd kandydatéw zgloszonych pierwotnie do
konkursu, ktorzy zostang niezwltocznie o tym poinformowani.

I11. Zasady organizacyjne

3.1 Kazdy uczestnik konkursu lub jego szkola gastronomiczna pokrywa koszty
ewentualnego noclegu oraz produktéw uzytych do wykonania dania konkursowego, za
wyjatkiem produktéw gtownych — miéd, wino, ser kozi, poledwiczka wieprzowa.

3.2 Organizator zapewnia stanowiska do pracy przygotowane w: kuchenki gazowe,
elektryczne lub indukcyjne, piec konwekcyjno-parowy, stot roboczy, zlewozmywak
i lodowke, talerze do serwisu.

3.3 Drobny sprzet potrzebny do wykonania potrawy kazdy uczestnik przywozi we
wlasnym zakresie.

3.4 Wszyscy uczestnicy konkursu wystepuja w strojach kucharskich (biala bluza
kucharska, czarne spodnie, czarne buty, czapka kucharska) oraz zapaski, ktore zostang
przekazane uczestnikom przez organizatora na odprawie zawodnikow.

IV. Reguly prowadzenia konkursu

4.1 Kazda praca wykonana przez uczestnika konkursu bedzie uwazana
za prac¢ przygotowang specjalnie na konkurs i nie bedzie powtdrzeniem pracy
z innych konkursow.

4.2 Konkurs zostanie przeprowadzony w dniu 26 marca 2020 roku.

4.3 Wykonanie zadania konkursowego begdzie oceniane przez powotane przez
Organizatora, profesjonalne jury degustacyjne sktadajgce si¢ z wybitnych Szefow
Kuchni z catej Polski. - max 5 juroréw w tym Przewodniczacy oraz jurorzy techniczni.
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4.4 Jury przyznaje max 40 punktéw za walory degustacyjne potrawy, max 20
punktow za uzycie produktu gtdownego czyli miodu, wina, sera koziego 1 poledwiczki
wieprzowej, max 40 punktow za prace na stanowisku i technik¢ wykonania potrawy,
tacznie 100 punktow.

4.5 Podczas konkursu uczestnicy zajmuja stanowiska wylosowane podczas odprawy,
ktora odbedzie sie¢ w dniu konkursu tj. 26 marca 2020 roku przed konkursem o godz.
10:00.

4.6 Kazdy uczestnik otrzyma 15 minut przed rozpoczgciem pracy na rozlozenie
drobnego sprzetu oraz produktow.

4.7 Kazdy uczestnik musi wykonac¢ potrawe w formie dania gtdwnego w ilosci 6 porcji
0 gramaturze 210 — 250 g.

4.8 Kazdy uczestnik musi wykona¢ danie gldéwne z uzyciem: miodu, wina z winnicy
lubuskiej, sera koziego, poledwiczki wieprzowe;j.

Pozostate sktadniki w gestii uczestnika.

4.9 Czas przygotowania dania konkursowego od momentu wejscia na stanowisko
do momentu ustawienia 6 gotowych porcji nie moze przekroczy¢ 1 godziny,
(plus 15 minut na roztozenie produktéw, nie liczone do czasu regulaminowego).

4.10 Po przekroczeniu regulaminowego czasu zostang naliczone punkty karne 1 punkt
za 1 minut¢ opdznienia. Po 15 minutach opo6znienia praca zostanie przerwana
I oceniona w stopniu, jaki zostata przygotowana.

4.11 Wszystkie produkty uzyte w konkursie nie moga by¢ poddane wczesniejszej
obrobce, a dodatki skrobiowe, warzywa, grzyby, moga by¢ jedynie umyte i obrane,
lecz w Zaden sposob nieuformowane. Prosimy tak komponowaé swoje dania aby
unika¢ produktéw konserwowych i przetworzonych przez przemyst spozywczy. Jury
dopuszcza uzycie produktéw przetworzonych 1 konserwowych wykonanych
samodzielnie i po udokumentowaniu procesu obrobki.

4.12 Wszystkie dania konkursowe muszg sktada¢ si¢ wylacznie z jadalnych
produktéw, dotyczy to rowniez dekoracji.

4.13 Decyzja jury jest ostateczna i niepodwazalna.
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4.14 Zwycigska druzyna otrzyma Puchar ,,Bachusowych Potyczek Kulinarnych”
- I miejsce:

Puchar
~ Medal
Dyplom
Zestaw nozy X 2 + torby na noze x 2
Sprzet AGD x 2
Staz w Akademii Kulinarnej

Dla szkoty: komplet garnkow 1 patelni
Il miejsce:

Puchar

Medale

Dyplom

Voucher na bluzy kucharskie x 2
Zestaw nozy X 2

Dla szkoty: komplet garnkow i patelni

11 miejsce:

Puchar

Medale

Dyplomy

Voucher na bluzy kucharskie x 2
Zestaw nozy X 2

Dla szkoty: komplet patelni

4.15 Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji receptur
1 zdje¢ potraw konkursowych niezaleznie od zajetego miejsca.

4.16 W trakcie uroczystosci zakonczenia konkursu oraz wreczenia nagréd wszyscy
uczestnicy zobowigzani sg do wystgpienia w galowym stroju kucharskim.
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. Kontakt

6.1 W sprawach zgloszen 1 organizacyjnych dotyczacych konkursu

Piotr Dubec tel. 604967498 e-mail: bachusowepotyczkikulinarne@gmail.com

6.2 W sprawach merytorycznych dotyczacych przygotowania dan konkursowych —
Mateusz Halkowicz tel. 697437619 e-mail: bachusowepotyczkikulinarne@gmail.com
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